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Herzlich willkommen im Bratwursthausle!

BRATWURSTHAUSLE-JOURNAL

Ausgabe 13

Leckere traditionelle frinkische Gerichte
und eine hauseigene Bratwurst, die auf
der ganzen Welt geschiitzt wird.

Direkt beim Betreten des Bratwursthiusles
findet man sich an einem Ort wieder, an dem
sich Familie, Freunde, Parchen, Jung und Alt
wohlfiihlen. Schon von Weitem lockt der
aromatische Duft der

Niirnberger Rostbrat-

wirste.

Die Spezialitit des Hauses

wird bereits seit 1312 im

Schatten der Sebaldus-

kirche gegrillt. Das Brat-

wursthdusle kann also auf

eine lange Geschichte zu-

riickblicken. In den

1960er Jahren pachtete Werner Behringer die
Gaststitte, die zu einem Familien- und Herzens-
projekt wurde. 2020 {ibernahmen Gerhard
Rippel, Axel Miiller und Florian Dittmeyer
die Leitung. Das wohl gehiitete Geheimnis
um die Original-Rezeptur der heif3 geliebten
Bratwiirste ging zum Gliick nicht verloren!
Seinen Traditionen ist das Bratwursthdusle
stets treu geblieben. Nach wie vor gibt Buchen-
holzfeuer den Bratwiirsten ihr einzigartiges
Rostaroma. Die Herstellung erfolgt tiglich

frisch in der hauseigenen Metzgerei. Die
Speisen werden, wie im Mittelalter {iblich,
auf Zinntellern serviert. Durch diese Kombina-
tion aus traditionellen Rezepturen, moderns-
ten Geréten und handwerklichem Kénnen
wird den Gésten die bestmogliche Qualitét
in einem authentischen Ambiente geboten.
Natiirlich stehen auch
weitere friankische Spe-
zialititen zur Auswahl.
Dazu passt immer ein
frisch gezapftes Bier.
Auch die Lage in der
Niirnberger Altstadt tragt
zu der Atmosphire bei.
Die beiden Terrassen bieten
einen historischen Blick
iiber die geschichtstriachtige Umgebung, wie
das Rathaus und den Marktplatz.
Wir wiinschen Thnen einen schonen Aufent-
halt, einen guten Appetit und freuen uns
darauf, Sie bald wieder bei uns
begriilen zu diirfen.
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SPEISEN

UNSERE SPEZIALITAT
AUS EIGENER METZGEREI:

ORIGINAL NURNBERGER
ROSTBRATWURSTE VOM
BUCHENHOLZGRILL

Unser Fleisch ist aus der Region

6 Stiick Rostbratwiirste
mit Beilage
*5,6,7,10 11,90

8 Stiick Rostbratwiirste
mit Beilage
*5,6,7,10

14,70

10 Stiick Rostbratwiirste
mit Beilage
*5,6,7,10

18,40
12 Stiick Rostbratwiirste
mit Beilage
#5.6,7,10

21,80

WAHLEN SIE AUS
UNSEREN BEILAGEN:
Sauerkraut, Kartoffelsalat,
Meerrettich

FRANKISCHE
SPEZIALITATEN:

wdaure Zipfel“

im Zwiebelsud

*3,6,7,10 Preis wie oben
Geriucherte Bratwiirste
mit Beilage

**5,6,7,10,16 Preis wie oben

Salzknochle (Eisbein)
mit Beilage

*16 klein 15,50
grol 17,70

Ziingerl

mild gepdkelt, mit Beilage

e 12,90

Herz

mild gepdkelt, mit Beilage
e 12,90

Krusten-Schiufele
mit Klof§
" 21,00

Immer frisch, immer lecker,
deshalb manchmal vergriffen.

VORSPEISEN:

Niirnberger

Leberknodelsuppe 6,90

Frankische

Kartoffelsuppe 6,90

Niirnberger Stadtwurst
hei3 oder vom Rost
mit Beilage

*16,8 13,30
MITTWOCHS
(NOVEMBER BIS MARZ):
Schlachtschiissel

mit Hiusles Sauerkraut

und Kartoffeln

*16,8 16,60
BROTZEIT:

Niirnberger Stadtwurst™® 3
kalt mit Landbrot und
Gewlirzgurke™ 9,90

Bajuvator Kise
angemachter Camembert
mit Landbrot 11,10

Bauernspeck vom Brett
mit Landbrot und

Gewlirzgurke™! 11,10
Emmentaler vom Brett

mit Landbrot 11,10
BEILAGEN:

Hiusle Sauerkraut
hausgemacht 3,30
Kartoffelsalat

hausgemacht 3,70
Unser Meerrettich

0 1,80

Hausgebackene Brezel 1,90

Brotchen 0,90
Landbrot 0,80
NACHSPEISEN:
Apfelstrudel

mit Vanillesof3e u. Sahne 7,90

Schoko-Soufflé

mit Fruchtsof3e 9,90

Als Geschenk oder
Andenken fiir zu Hause

UNSERE SPEZIALITATEN-
METZGEREI ZUM
MITNEHMEN

Unser Fleisch ist aus der Region

Original Niirnberger

Rostbratwiirste
Vakuumpack mit 10 Stiick
*5,6,7,10 7’90
Vakuumpack mit 20 Stiick
*5.6,7,10 14’50
Original Niirnberger
Rostbratwiirste

Dosen zu 10 Stiick

*5.6,7,10 7’90
Dosen zu 15 Stiick

*5,6,7,10 10,90
wyaure Zipfel*

im Zwiebelsud

Dosen zu 10 Stiick

*5,6,7,10 8,90
Hiusles Sauerkraut

in Dosen, tafelfertig

Dosen zu 400 g 4,90
Bratwurstgehiick

Dosen zu 290 g

*5.6,7,10 6,00

Unsere Allergikerkarte gibt Auskunft
iber die in den Speisen
enthaltenen allergene Zutaten.
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GETRANKE

BIERE VOM FASS:
AUGUSTINER Hell
schlanker, ausgewogener
Kérper, 5,2% vol., untergérig
0,501 4,90
AUGUSTINER Dunkel
malziger Korper mit Karamell-
aromen, 5,6% vol.
0,501
TUCHER Rotbier

mit vier Malzsorten eingebrautes
Vollbier, 5,5% vol.

5,10

0,501 5,40
Schnitt Bier 3,80
aus der Flasche
AUGUSTINER Edelstoff

ausgewogene Siiflie mit hopfen-
bitteren Nuancen, 5,6% vol.
Flasche 0,331 4,20

AUGUSTINER Weizen
ausgepragtes Fruchtaroma von
Banane, spritzig und erfrischend,
5,4% vol.

Flasche 0,501 5,10

TUCHER Hefeweizen

alkoholfrei, erst zum Schluf}
vom Alkohol befreit
Flasche 0,501 5,30

AUGUSTINER Alkoholfrei
frisch im Geruch & spritzig im
Antrunk. Restalkoholgehalt

<0,5% vol.
Flasche 0,501 4,90
AUGUSTINER Pils
schlank und elegant, 5,6% vol.
Flasche 0,331 4,20

UNSERE WEINE ROT:
0,201
CUVEE Edition

Bratwursthausle
Franken — Weingut Stahl*

5,90

Rebsorten: Spatburgunder,
Regent. Frisch, rund und harmo-
nisch prisentiert er sich in der

Nase und am Gaumen.

UNSERE WEINE WEIR:
0,201 5,90
Silvaner Edition
Bratwursthiusle
Franken — Weingut Stahl*
Schoner, klarer Fruchtgeschmack
mit Ankléngen an Apfel, Litschie,
ein Hauch Zitrus. Perfekte Saure.
Saftig und mit guter Struktur.

Miiller Thurgau
Halbtrocken

Franken — Weingut Stahl*
Dezente, erfrischende Wiirze und
eine angenehme Séure. In der
Nase erinnert der Wein an Pfirsi-
che und gelbe Citrusfriichte.

Scheurebe

Franken — Weingut Stahl*

Sehr aromatisch mit komplexen
Fruchtaromen. Frisch und saftig
ohne schwer zu sein. Feine Mine-
ralik und moderate Saure.

Riesling

Franken — Weingut Stahl*
Hellgelber Farbton zeigt sich in
der Nase herrlich frisch und
fruchtig. Aromen von Pfirsich
und Aprikose mit animierendem
Trinkfluss.

Jahrgénge konnen wechseln!

Enthalt Sulfite.
Frankenweinschorle
enthélt Sulfite
0,201 4,50
ALKOHOLFREIE
GETRANKE:
Tafelwasser spritzig
0,301 2,90
Adelholzener Mineralwasser
Still/Medium 0,251 3,70
0,751 6,90

Apfelsaftschorle,
Orangensaftschorle oder
Johannisbeerschorle

0,301 3,70
Cola Mix
*12,3,11 0,301 3,70
Zitronenlimonade
*2.8 0,301 3,70
Coca Cola
121 0,331 3,90
Fanta
*1.23 0,331 3,90
Coca Cola zero
"2, 4 0,331 3,90

Apfelsaft, Orangensaft,
schw. Johannisbeernektar

0,301 4,50
SCHNAPSE:
Frankische Obstbrinde

2cl 3,90

von Brennerei Richter aus
Hagenbach-Pretzfeld.

Birne, Mirabelle, Apfel, Obstler,
Zwetschge, Haselnuss, Schlehe.

Niirnberger Burggeist
2¢cl 3,90

Fernet Branca o. Menta,

Ramazotti, Underberg,

Streitberger Bitter

2cl 3,70
AUCH SO MAL
ZWISCHENDURCH:
Espresso™!! 2,50

Bratwursthéusle bei St. Sebald
Rathausplatz 1
90403 Niirnberg
0911 227695
www.bratwursthaeusle-nuernberg.com
info@bratwurstt 1 nberg.com

Alle Preise in Euro, inklusive
Mehrwertsteuer und Bedienung.

“'mit Konservierungsstoff, “’mit Farbstoff,
“mit Antioxidati ittel, “/Sii ittel
*’Natriumacetat ,"*Calciumlactat, "Dinatriumtartrat,
“*mit Phosphat, “geschwefelt, '*Zuckerstoffe,
“!koffeinhaltig, “'*mit Pokelsalz









