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Leckere traditionelle fränkische Gerichte 
und eine hauseigene Bratwurst, die auf 
der ganzen Welt geschätzt wird.
Direkt beim Betreten des Bratwursthäusles 
fi ndet man sich an einem Ort wieder, an dem 
sich Familie, Freunde, Pärchen, Jung und Alt 
wohlfühlen. Schon von Weitem lockt der 
aromatische Duft der 
Nürnberger Rostbrat-
würste.
Die Spezialität des Hauses 
wird bereits seit 1312 im 
Schatten der Sebaldus-
kirche gegrillt. In den 
1960er Jahren pachtete 
Werner Behringer die 
Gaststätte, die zu einem 
Familien- und Herzensprojekt wurde. 2020 
übernahmen Gerhard Rippel, Axel Müller 
und Florian Dittmeyer die Leitung. Das wohl 
gehütete Geheimnis um die Original-Rezep-
tur der heiß geliebten Bratwürste ging zum 
Glück nicht verloren!
Seinen Traditionen ist das Bratwursthäusle 
stets treu geblieben. Nach wie vor gibt Buchen-
holzfeuer den Bratwürsten ihr einzigartiges 
Röstaroma. Die Herstellung erfolgt täglich 
frisch in der hauseigenen Metzgerei. Die 

Speisen werden, wie im Mittelalter üblich, 
auf Zinntellern serviert. Durch diese Kombina-
tion aus traditionellen Rezepturen, moderns-
ten Geräten und handwerklichem Können 
wird den Gästen die bestmögliche Qualität 
in einem authentischen Ambiente geboten.
Natürlich stehen auch weitere fränkische Spe-

zialitäten zur Auswahl. 
Dazu passt immer ein 
frisch gezapftes Bier.
Auch die Lage in der 
Nürnberger Altstadt trägt 
zu der Atmosphäre bei. 
Die beiden Terrassen bieten 
einen historischen Blick 
über die geschichtsträch-
tige Umgebung, wie das 

Rathaus und den Marktplatz.
Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufent-
halt, einen guten Appetit und freuen uns 
darauf, Sie bald wieder bei uns 
be grüßen zu dürfen. 

Ihr 
Bratwursthäusle-Team
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Unsere 
Öffnungszeiten:

Mo. – Sa. 
11 – 22 Uhr, 

So. 11 – 20 Uhr
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Unsere Spezialität 
aus eigener Metzgerei:

Original Nürnberger 
Rostbratwürste vom 
Buchenholzgrill

Unser Fleisch ist aus der Region

12 Stück Rostbratwürste
mit Beilage*5,6,7,10

 21,80
10 Stück Rostbratwürste 
mit Beilage*5,6,7,10

 19,50
8 Stück Rostbratwürste
Unser Klassiker mit Beilage*5,6,7,10 

 16,50
6 Stück Rostbratwürste
mit Beilage*5,6,7,10

 13,50

Fränkische 
Spezialitäten:
„Saure Zipfel“ 
im Zwiebelsud*5,6,7,10              
 Preise und Mengen wie Rostbratwürste

Geräucherte Bratwürste
mit Beilage**5,6,7,10,16 
 Preise und Mengen wie Rostbratwürste

Salzknöchle (Eisbein) 
mit Beilage*16

klein 16,50
groß 18,90

Züngerl
mild gepökelt, mit Beilage*16 13,90 

Herz
mild gepökelt, mit Beilage*16 13,90 

Krusten-Schäufele
mit Kloß und Sauerkraut*9

Immer frisch, immer lecker, deshalb 
manchmal vergriffen.

 23,90

Vorspeisen:
Nürnberger 
Leberknödelsuppe 6,90
Fränkische 
Kartoffelsuppe 6,90
Nürnberger Stadtwurst
heiß oder vom Rost mit Beilage*16, 8

14,50

Wählen Sie aus 
unseren Beilagen:
Sauerkraut, Kartoffelsalat, 

Meerrettich
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Mittwochs 
(November bis März):
Schlachtschüssel 
mit Häusles Sauerkraut und Kartoffeln*16, 8

 18,90

Brotzeit:
Nürnberger Stadtwurst*16, 8

kalt mit Landbrot und  Gewürzgurke*1

 9,90
Bajuvator Käse
angemachter Camembert mit Landbrot

 12,90
Emmentaler vom Brett 
mit Landbrot 12,90

Beilagen: 
Häusle Sauerkraut 
hausgemacht 3,50
Kartoffelsalat 
hausgemacht 3,90

Unser Meerrettich*9  1,90

Hausgebackene Brezel 2,10

Brötchen   1,10

Landbrot  0,90

Nachspeisen:
Apfelstrudel
mit Vanillesoße u. Sahne 7,90
Häusle´s Schokocreme
mit Fruchtsoße 7,90

Unsere Allergikerkarte gibt Auskunft 
über die in den Speisen 

enthaltenen allergene Zutaten.

Als Geschenk oder 
Andenken für zu Hause 

Unsere Spezialitäten-
metzgerei zum 

Mitnehmen
Unser Fleisch ist aus der Region

Original Nürnberger 
Rostbratwürste
Vakuumpack mit 10 Stück*5,6,7,10 9,50 
Vakuumpack mit 20 Stück*5,6,7,10 16,90

Original Nürnberger 
Rostbratwürste
Dosen zu 10 Stück*5,6,7,10 9,50
Dosen zu 15 Stück*5,6,7,10 12,90

„Saure Zipfel“ 
im Zwiebelsud
Dosen zu 10 Stück*5,6,7,10 10,90

Häusles Sauerkraut 
in Dosen, tafelfertig
Dosen zu 400 g  5,90

Bratwurstgehäck
Dosen zu 290 g*5,6,7,10 7,00


